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HISTORIA

Portugal é rico em histérias de batalhas, aventuras, coragem e paixdo. Entre castelos, as uvas que
nascem na Quinta do Gradil originam vinhos fantasticos e complementam o leque de encantos

desta regido.

ENOLOGIA

Antonio Ventura e Vera Moreira

CASTAS

Tinta Roriz, Touriga Nacional e Casteldo.
TEOR ALCOOLICO

12%

VINIFICAGAO

As uvas foram colhidas nas primeiras horas da manha, de modo a potenciar a frescura e os
aromas primarios das uvas. As uvas foram desengacadas e gentilmente prensadas. A fermentagao
decorreu em pequenas cubas de inox a baixas temperaturas.

NOTAS DE PROVA

Vinho rosé com aromas frescos de morangos e framboesas, boa acidez e muito equilibrado.
Termina elegante e agradavel.

SUGESTOES GASTRONOMICAS

Aconselha-se o consumo a temperatura de 10°C acompanhando saladas, sushi e pratos de peixe (
ou como apetitivo.
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